
Willkommen
				    I M  R E S T A U R A N T  Z E I T L O S

Schön, dass wir Sie als unseren Gast begrüßen dürfen – in einem Haus ganz besonderer Geschichte. 

Ende des 19. Jahrhunderts wurde der neoklassizistische Bau errichtet, der zu Beginn die kaiserliche 
Post beherbergte. An die ehemalige Nutzung erinnert noch heute eine Fassadenstatue von Hermes, 
die als Beschützer der Reisenden über unsere Gäste wacht – ausgestattet mit einer Posttasche, einem  
Posthorn und einigen Päckchen.

D E U T S C H



Tomaten-Kokossuppe � 8,90 € 
mit Croûtons

Rote-Bete-Carpaccio � 11,90 € 
mit karamellisiertem Ziegenkäse

Flensburger Krabbensuppe � 12,90 € 
mit Nordseekrabben 

Tatar vom norwegischen Lachs � 14,90 € 
mit Avocadocreme, Radieschen und Reischips

Rinder-Carpaccio� 15,90 € 
mit Champignons, Rucola, Trüffelöl und Parmesan

�

S A L AT

Bunter Gartensalat � 9,90 € 
mit Kräuter-Balsamicodressing, Oliven, eingelegten  
roten Zwiebeln, Kirschtomaten und Radieschen

Caesar Salad im „Zeitlos“-Style � 10,90 € 
mit hausgemachtem Caesar-Dressing, 
geröstetem Bacon, eingelegten roten Zwiebeln, 
Kirschtomaten und Radieschen

mit Hähnchenbrust gebraten � + 4,00 € 
mit Nordseekrabben � + 8,50 €

VO R S P E I S E N  &  S U P P E N

Gut G E F R AG T

Da ist sie, unsere neue Karte.  
Was war dir bei der Entwicklung wichtig?

„Das Gefühl von norddeutscher Heimat.  
Flensburg ist eine historische Hafenstadt –  
da darf Fisch nicht fehlen. Und zugleich möchten 
wir unseren Gästen mit saisonal wechselnden  
Angeboten immer wieder die Chance bieten, 
etwas Neues auf der Karte zu entdecken.“

Daniel Schmuck
Küchenchef & Team

 Vegetarische Gerichte |  Fischgerichte



Rumpsteak vom Husumer Rind 
160 Gramm� 25,90 € 
200 Gramm� 29,90 €

Rinderfilet 220 Gramm� 37,90 €

Entrecote Dry Age 220 Gramm� 39,90 €
mit Kräuterbutter, Rinderjus, 
Karottenpüree by side, Ketchup und Mayonnaise 
wahlweise mit Pommes frites oder Bratkartoffeln

�

E X T R A S

Bratkartoffeln� 5,90 € 
mit Speck und Zwiebeln 

Pommes frites  � 5,90 € 
mit Ketchup und Mayonnaise

Champignon-Zwiebel-Gemüse � 6,90 €

Saisonales Pfannengemüse � 6,90 €

Trüffelpommes � 9,90 € 
mit Parmesan, Frühlingslauch und Trüffelmayonnaise 

Pfefferrahmsauce  � 4,00 €

Avocadocreme  � 2,00 €

Kräuterbutter  � 2,00 €

Ketchup und Mayonnaise  � 2,00 €

Schnitzel Wiener Art� 21,90 € 
mit Gurken-Schmand-Salat, Bratkartoffeln 
und Preiselbeeren
mit Pilzrahmsauce � + 4,00 €

Gebratene Maishähnchenbrust � 26,90 € 
mit Rigatoni in Gemüse-Safransauce und Parmesan

Kabeljaufilet gebraten � 26,90 € 
mit Blattspinat, Weißweinsauce und Kartoffelstampf

Zanderfilet gebraten � 27,90 € 
mit gebratener Zucchini, Tomatensalsa 
und Kartoffelstampf

Flensburger Pannfisch  � 27,90 € 
mit drei Sorten gebratenem Fisch, körniger Senfsauce,  
Bratkartoffeln und einem kleinen Gartensalat

�

PA S TA  &  V E G E TA R I S C H

Spinat-Quinoa-Tortellini (vegan) � 16,90 € 
mit Pesto, Kirschtomaten und Parmesan

Tagliatelle mit Lachswürfeln � 18,90 € 
mit Weißweinsauce, Kirschtomaten, 
wildem Brokkoli, Pesto und Parmesan

H AU P T S P E I S E N VO M  L AVA S T E I N G R I L L

D E U T S C H



„Zeitlos“-Club-Sandwich� 17,90 € 
mit gegrillter Hähnchenbrust, Bacon, Ei, 
Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

„Zeitlos“-Burger� 19,90 € 
mit Husumer Rindfleisch, Cheddar, Strauchtomaten, 
Bacon, Aioli, Blattsalat und geschmorten Zwiebeln

Crispy Chickenburger� 19,90 € 
mit Hähnchenbrust, Strauchtomaten, 
Blattsalat, Aioli und Mango-Chutney

Veggi Burger  � 19,90 € 
mit Beyond Meat, Strauchtomaten, 
Blattsalat, Avocadocreme und Tomatensalsa

Alle Burger servieren wir mit Pommes frites, 
Ketchup und Mayonnaise

Entdecken Sie noch weitere Bar Food Highlights in unserer 
„Zeitlos“-Getränkekarte.

BAR FOOD

Crème brûlée� 9,50 € 
mit Cassissorbet

Rote Grütze � 8,50 € 
mit Vanilleeis und Sahne

Hausgemachtes Tiramisù� 8,90 € 
mit Mascarponecreme, Biskuit und Kakao

„Heiß auf Eis“� 8,90 € 
mit Kastberg Vanilleeis auf heißen Kirschen

Coupe Danmark� 8,90 € 
mit 3 Kugeln Kastberg Vanilleeis, 
Schokoladensauce und Sahne

Eierlikör Becher� 9,90 € 
mit 3 Kugeln Kastberg Vanilleeis, 
hausgemachtem Eierlikör und Schokoraspeln

Kastberg Gourmet Eiscreme� je Kugel 3,50 € 
Madagaskar Vanille, Schokolade, Haselnuss, 
Nougat-Honig, Banana Split, Erdbeersorbet 
und Passionsfruchtsorbet

D E S S E RT



Qualität
				    B E G I N N T  B E I  D E R  H E R K U N F T

Wir sind fest davon überzeugt, dass die Grundlage für Qualität in der Herkunft unserer Zutaten 
liegt. Durch eine saisonal wechselnde Speisekarte versuchen wir eine größtmögliche Menge 
unserer Lebensmittel aus dem heimischen Umland zu beziehen. Der enge Kontakt zu unseren 
Lieferanten ist ein wertvolles Versprechen für Frische und Qualität auf jedem Teller. Ein kulinarisches 
Erlebnis, das mit authentischer Küche die Sinne begeistert.

D E U T S C H


