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IM RESTAURANT ZEITLOS

Schoén, dass wir Sie als unser Gast begrif3en dirfen — in einem Haus ganz besonderer Geschichte.

Ende des 19. Jahrhunderts wurde der neoklassizistische Bau errichtet, der zu Beginn die kaiserliche
Post beherbergte. An die ehemalige Nutzung erinnert noch heute eine Fassadenstatue von Hermes,
die als Beschitzer der Reisenden Uber unsere Gaste wacht — ausgestattet mit einer Posttasche, einem
Posthorn und einigen Pdckchen.




GEFRAGT

Da ist sie, unsere neue Karte.
Was war dir bei der Entwicklung wichtig?

,,Das Geflihl von norddeutscher Heimat.
Flensburg ist eine historische Hafenstadt —

da darf Fisch nicht fehlen. Und zugleich m&chten
wir unseren Gasten mit saisonal wechselnden
Angeboten immer wieder die Chance bieten,
etwas Neues auf der Karte zu entdecken.”

L evietde Sitisret

Klchenchef & Team

g Vegetarische Gerichte | ¥ Fischgerichte

VORSPEISEN & SUPPEN

Tomaten-Kokossuppe #
mit Cro(tons

Rote-Bete-Carpaccio #
mit karamellisiertem Ziegenkdse

Flensburger Krabbensuppe »
mit Nordseekrabben

Tatar vom norwegischen Lachs »
mit Avocadocreme, Radieschen und Reischips

Rinder-Carpaccio
mit Champignons, Rucola, Olivendl und Parmesan

SALAT

Bunter Gartensalat #
mit Balsamicodressing, Oliven, eingelegte rote
Zwiebeln, Kirschtomaten und Radieschen

Caesar Salad im ,,Zeitlos”-Style

mit hausgemachtem Caesar-Dressing,
gerdsteter Bacon, eingelegte rote Zwiebeln,
Kirschtomaten, Radieschen

mit Hahnchenbrust gebraten
mit Nordseekrabben

8,90 €

[190 €

12,90 €

1490 €

1590 €

990 €

10,90 €

+ 4,00 €
+ 8,50 €



HAUPTSPEISEN

Schnitzel Wiener Art
mit Gurken-Schmand-Salat, Bratkartoffeln
und Preiselbeeren

mit Pilzrahmsauce

Gebratene Maishahnchenbrust
mit Rigatoni in GemUse-Safransauce und Parmesan

Kabeljaufilet gebraten »
mit Blattspinat, Weil3weinsauce und Kartoffelstampf

Zanderfilet gebraten »
mit gebratener Zucchini, Tomatensalsa
und Kartoffelstampf

Flensburger Pannfisch »
mit drei Sorten gebratenem Fisch, korniger Senfsauce
und Bratkartoffeln

PASTA & VEGETARISCH

Spinat-Quinoa-Tortellini #
mit Pesto, Kirschtomaten und Parmesan

Tagliatelle mit Lachswiirfeln
mit WeiBweinsauce, Kirschtomaten,
wilder Brokkoli, Pesto, Parmesan

2190 €

+4,00 €

2690 €

2690 €

2790 €

2790 €

16,90 €

18,90 €

DEUTSCH

VOM LAVASTEINGRILL

Rumpsteak vom Husumer Rind
160 Gramm
200 Gramm

Rinderfilet 220 Gramm

Entrecote Dry Age 220 Gramm

mit Krduterbutter, Rinderjus,
Karottenpiree by side, Ketchup & Mayonnaise
wahlweise mit Pommes frites oder Bratkartoffeln

EXTRAS

Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

Pommes frites #
mit Ketchup & Mayonnaise

Champignon-Zwiebel-Gemiise #
Saisonales Pfannengemiise #

Truffelpommes #
mit Parmesan, Frihlingslauch und Triffelmayonnaise

Pfefferrahmsauce #
Avocadocreme 7
Krauterbutter #

Ketchup & Mayonnaise #

2590 €
2990 €

3790 €

3990 €

590 €

590 €

6,90 €
6,90 €

990 €

4,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €



BAR FOOD IM ,,ZEITLOS”-STYLE

,,Zeitlos”-Club-Sandwich
mit gegrillter Hdhnchenbrust, Bacon, Ei, Kise,
Pommes frites, Ketchup & Mayonnaise

Unser ,,Zeitlos”-Burger

mit Husumer Rindfleisch, Cheddar, Strauchtomaten,
Bacon, Aioli, Blattsalat und geschmorten Zwiebeln

Crispy Chickenburger
mit Hahnchenbrust, Strauchtomaten,
Blattsalat, Aioli und Mango-Chutney

Veggi Burger 7
mit Beyond Meat, Strauchtomaten,
Blattsalat, Avocadocreme und Tomatensalsa

Alle Burger servieren wir mit Pommes frites,
Ketchup & Mayonnaise

1790 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

Entdecken Sie noch weitere Bar-Food-Highlights in unserer

,Zeitlos"-Getrankekarte.

DESSERT

Creme brilée
mit Cassissorbet

Rote Griitze
mit Vanilleeis und Sahne

Hausgemachtes Tiramisu
mit Mascarponecreme, Biskuit und Kakao

,,HeiB auf Eis”
mit Kastberg Vanilleeis auf heif3en Kirschen

Coupe Danmark
mit 3 Kugeln Kastberg Vanilleeis,
Schokoladensauce und Sahne

Eierlikor Becher
mit 3 Kugeln Kastberg Vanilleeis,
hausgemachtem Eierlikér und Schokoraspeln

Kastberg Gourmet Eiscreme

Madagaskar Vanille, Schokolade, Haselnuss,
Nougat-Honig, Banana Split, Erdbeersorbet
und Passionsfruchtsorbet

9,50 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

990 €

je Kugel 3,50 €
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BEGINNT BEI DER HERKUNFT

Wir sind fest davon Uberzeugt, dass die Grundlage fur Qualitdt in der Herkunft unserer Zutaten
liegt. Durch eine saisonal wechselnde Speisekarte versuchen wir eine grof3tmdgliche Menge
unserer Lebensmittel aus dem heimischen Umland zu beziehen. Der enge Kontakt zu unseren
Lieferanten ist ein wertvolles Versprechen fur Frische und Qualitat auf jedem Teller. Ein kulinarisches
Erlebnis, das mit authentischer Kiiche die Sinne begeistert.
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TO RESTAURANT ZEITLOS

We are delighted to welcome you as our guest — in a house with a truly special history.

Constructed in the late 19th century, this neoclassical edifice originally served as the imperial
post office. Remnants of its former function still grace the building's facade, including a statue of
Hermes, who watches over our guests with a mail bag, a post horn, and parcels, symbolizing
protection for travelers.




&Lé ASKED

Here’s our new menu. What were your key
considerations during its development?

,,Capturing the essence of northern German
heritage. As a historic port city, Flensburg

wouldn't be complete without fish. And simulta-

neously we aim to provide our guests with the
opportunity to discover something new on the

menu through our seasonally changing offerings.

L evietde Sitrimrnet

headchef & crew

g Vegetarian dishes | # Fish dishes

APPETIZERS

Tomato Coconut Soup #
with croutons

Beetroot Carpaccio #
with caramelised goat's cheese

Flensburg Shrimp Soup »
with North Sea shrimps

Norwegian Salmon Tartare »
with avocado cream, radishes and rice crisps

Beef Carpaccio
with mushrooms, rocket, olive oil and Parmesan

SALAD

Mixed Garden Salad #
with balsamic dressing, olives, pickled red onions,
cherry tomatoes and radishes

Caesar Salad im ,,Zeitlos”-Style
with homemade Caesar dressing, crispy bacon,
pickled red onions, cherry tomatoes and radishes

with pan-fried chicken breast
with North Sea shrimps

€890

€ 11,90

€ 1290

€ 1490

€ 1590

€990

€ 1090

+ €400
+€ 8,50
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MAIN COURSES FROM THE LAVA STONE GRILL

Schnitzel Wiener Art €2190 Rump Steak from Husum Beef

with cucumber sour cream salad, 160 gram €2590

pan-fried potatoes and lingonberries 200 gram €2990
' +

with creamy mushroom sauce €4,00 Beef Fillet 220 gram €3790

Pan-Fried Corn-Fed Chicken Breast € 2690 Entrecote Dry Age 220 gram €3990

with rigatoni in a vegetable saffron sauce and Parmesan
served with herb butter, beef jus,

carrot purée on the side, ketchup & mayonnaise
choice of French fries or pan-fried potatoes

Pan-Fried Cod Fillet » € 2690
with baby spinach, white wine sauce
and mashed potatoes

Pan-Fried Pike-Perch Fillet % € 2790 EXTRAS
with sautéed courgette, tomato salsa
and mashed potatoes Pan-Fried Potatoes 590 €
with bacon and onions
Flensburg Pannfisch #» €2790
with three varieties of pan-fried fish, French Fries # 590 €
wholegrain mustard sauce and pan-fried potatoes with ketchup & mayonnaise
Mushroom and Onion Vegetables # 6,90 €
PASTA & VEGETARIAN
Seasonal Sautéed Vegetables # 6,90 €
Spinach and Quinoa Tortellini # € 1690
with pesto, cherry tomatoes and Parmesan Truffle Fries # 990 €
with Parmesan, spring onions and truffle mayonnaise
Tagliatelle with Diced Salmon € 1890
in a white wine sauce with cherry tomatoes, Avocado Cream # 2,00 €
wild broccoli, pesto and Parmesan
Herb Butter # 2,00 €

Ketchup & Mayonnaise # 2,00 €



BAR FOOD ,,ZEITLOS”-STYLE

,,Zeitlos”-Club-Sandwich € 1790
with grilled chicken breast, bacon, egg, cheese,
French fries, ketchup & mayonnaise

Our ,,Zeitlos”-Burger € 1990
with Husum beef, Cheddar, vine tomatoes,
bacon, aioli, leaf lettuce and braised onions

Crispy Chicken Burger € 1990
with chicken breast, vine tomatoes,
leaf lettuce, aioli and mango chutney

Veggi Burger # € 1990
with Beyond Meat, vine tomatoes,
leaf lettuce, avocado cream and tomato salsa

All burgers are served with French fries,
ketchup & mayonnaise.

Explore more bar food highlights in our “Zeitlos” drinks menu.

DESSERT

Créme bralée 9,50 €
with blackcurrant sorbet

Red Berry Compote 8,50 €
with vanilla ice cream and whipped cream

Homemade Tiramisu 8,90 €
with mascarpone cream, sponge cake and cocoa

,,Hot on Ice” 8,90 €
with Kastberg vanilla ice cream
served on warm cherries

Coupe Danmark 8,90 €
with three scoops of Kastberg vanilla ice cream,
chocolate sauce and whipped cream

Eggnog Sundae 990 €
with three scoops of Kastberg vanilla ice cream,
homemade eggnog and chocolate shavings

Kastberg Gourmet Ice Cream per scoop 3,50 €
Madagascar vanilla, chocolate, hazelnut,

nougat honey, banana split, strawberry sorbet

and passion fruit sorbet
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BEGINS WITH SOURCEING

We firmly believe that the foundation of quality lies in the origins of our ingredients. With a menu that
changes seasonally, our aim is to procure a significant portion of our produce from the local countryside.
Our close relationships with our trusted suppliers are a testament to our commitment to ensuring

freshness and top-notch quality on every plate. It's a culinary journey that excites the senses with its
authentic cuisine.




